NINE MENL

Lista deli vini

Bottle& Glass

WHITE WINES 1DL GLASS 75CL BOTTLE
Prosecco Extra Dry Millesime 7.50 48.00
Champagne Perrier Jouét 17.50 125.00

Pinot grigio ISTA DOP 2020 8.50 52.00
Chardonnay LA MARZA 2020 8.50 52.00

Coup de L'Etrier Testuz Lavaux 2019 7.50 45.00
Chasselas (VAUD)

ROSE WINES IDL GLASS 75CL BOTTLE
Bardolino DOP Tinazzi 2020 7.00 48.00

Corvina 70% Rondinella 10% Molinara 20%

Chiteau D'Auvernier 2020 7.50 52.00
"Neuchatel”

RED WINES 1DL GLASS 75CL BOTTLE
Merlot Prato del Faggio 2019 9.00 54.00
Malvoisie Noire del Salento 2020 7.50 48.00

Bottle

75CL BOTTLE

Insoglio del Cinghiale IGT 56.00
Syrah,Merlot,Cabernet Franc Petit Verdot"Tenute di Biserno"

Le Difese IGT 54.00
Sangiovese et Cabernet Sauvignon"Tenute San Guido"

Le Volte IGT 56.00
Cab.Sauvignon,Merlot,Cab.Franc Petit Verdot"Tenute

Dell'Ornellaia”

Serre Nuove dell'Ornellaia DOC 122.00
Sangiovese et Cabernet Sauvignon"Tenute Dell'Ornellaia”

Sassicaia 430.00
Cabernet Sauvignon et Cabernet Franc

Masseto 1200.00
Merlot

Tignanello 240.00
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc et Sangiovese

Cannonau di Sardegna 52.00
Cannonau "Sella & Mosca"

Nebbiolo delle Langhe Beni di Batasiolo 68.00
Nebbiolo

Trentanbgeli 52.00
Aglianico,Cabernet Sauvignon"Tormaresca"

Nero D'Avola 44.00

Nero D'Avola“Tasca D'Almerita”




Lista deli vini

Bouteille et Verre

VINS BLANCS VERRE 1DL BOUTEILLE 75CL
Prosecco Extra Dry Millesime 7.50 48.00
Champagne Perrier Jouét 17.50 125.00
Pinot grigio ISTA DOP 2020 8.50 52.00
Chardonnay LA MARZA 2020 8.50 52.00
Coup de L'Etrier Testuz Lavaux 2019 7.50 45.00

Chasselas (VAUD)

VINS ROSES VERRE 1DL BOUTEILLE 75CL
Bardolino DOP Tinazzi 2020 7.00 48.00

Corvina 70% Rondinella 10% Molinara 20%

Chiteau D'Auvernier 2020 7.50 52.00

"Neuchatel”

VINS ROUGE VERRE 1DL BOUTEILLE 75CL
Merlot Prato del Faggio 2019 9.00 54.00
Malvoisie Noire del Salento 2020 7.50 48.00

Bouteille BOUTEILLE 75CL

Insoglio del Cinghiale IGT 56.00

Syrah,Merlot,Cabernet Franc Petit Verdot"Tenute di Biserno"

Le Difese IGT 54.00

Sangiovese et Cabernet Sauvignon"Tenute San Guido"

Le Volte IGT 56.00
Cab.Sauvignon,Merlot,Cab.Franc Petit Verdot"Tenute
Dell'Ornellaia”

Serre Nuove dell'Ornellaia DOC 122.00

Sangiovese et Cabernet Sauvignon"Tenute Dell'Ornellaia”

Sassicaia 430.00
Cabernet Sauvignon et Cabernet Franc

Masseto 1200.00
Merlot

Tignanello 240.00
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc et Sangiovese

Cannonau di Sardegna 52.00
Cannonau "Sella & Mosca"

Nebbiolo delle Langhe Beni di Batasiolo 68.00
Nebbiolo

Trentanbgeli 52.00
Aglianico,Cabernet Sauvignon"Tormaresca"

Nero D'Avola 44.00

Nero D'Avola“Tasca D'Almerita”




ES ENTREES

Swéwc[& verte
6.00

Sajéa/c[e/ mélée oo«m//),crs ée
9.00

Friture c[e; Za, mer (Se/ZO“/’I/ a,r“rvizvaﬁe/)
17.50

M&wgas et v Mz:y sles mariniére
176.50

Poivrons mru:y es rotis f&u/bzgw c[e/ ﬁcw LZ(LC/ et Burrata
176.50

Tartare de saumon et avocade
7 ﬁaw%w&ﬁ de sajéa/c[e/ citron, tomate cerises et toasts”
21.50

P armigiana di M elangane
13.50

Ca,rv/za/ooz;(r de &reu\/f
"Essence c[:& Truff&/ rwo&Za// ocr/z,e/a/w/c c&ajf rana /Lwc[a//w/

17.50

t nos entrées /J/e/u/v ent etre servies en /J/O“r"'[:[/O“l’b fbga/t

avec wne swfzzfpzém/e/mé c&’/ CHF 12.00

PLAT DU JOUR CHF 19

(Servi iniquement a midi du lundi au vendredi)



g reen sabad

6.00

Wﬁb/cec[s a/Za/z[
9.00

Fr“i/ec[fbsﬁ (c[;//zemcﬁnﬁ on av wbgw&;&rﬁj)

17.50

Muwss egs wmc[onnbs mariniere
176.50

Rows ted rve/c[/ze//mly/e/rvs Fasil Leaves and Burrata
16.50

Salmon tartare and avocads
//ﬁmo%weé OJ[sa/Za/cg Ze/gmécrm/ oﬁemry tomate”
7.

Ejj/z&wwﬁ /J,amm/[:y Lana

73.50

B e%f oam/ma/ooi/cr
”Trvuj[fée/ essence, rwo&gw, jrwmw /LCLC[CL/’DO“ s fa/v Lnﬁs 7

17.50

AU owr starters can ie/ serv e/c[cw a gwé ortlion w“i/tﬁ

a su/jb,/agem/e/mé OJ[CHF 12.00



JES SADES

Salade Fitness
”B zru/%u/e/t de s a,Za,c[;o,fe/ﬁa/, w ocads, meufﬁ&oﬁé,/urwﬂat
et ananas frva/i/s 7
28.00

Salade Caesar
"B cuguet de s a/ﬂa,([e///zwu/ge/t(zj rills, copeau de
/LCL/“H’U&S an, criton ’
26.00

./
e paltn

Salade C a,/z/rve/s e
”7@0&&@, Jomate cerises, %&@P@ZZ(L cﬁ/ ﬁuj[a/Za, et gazs LKLO//
22.00

BRUSCHETIE

. Y, . . . /A
La lassica " tomate ceris es, a/u& origan, Fasilic”
Va . Va
4 /m/e/ow
174.00

‘\}\/?L/’
Poler” 7/7,&5 to, 1 oliv e, T tomate cerises, 1 Zeig wmes jm;gzés 7

7 4 /)/Le/oe/s//
176.00

Focaccia //ja/m/&m/ de Parma, rucola et om/paww/c de Grana /La/c[wmtr”
24.00

Péajmoge/éée/ C[E/ oéamou/ﬁemi/e/ e/éfr“zrm/aﬁ es
79.50

PLAT DU JOUR CHF 19
(Servi iniquement a midi du lundi au vendredi)




THE SAIADS

Fitwess Sabad -
" Bowguet saJZa,cé eta, av zrocw[ov sached e ,
% o%oé&m Cb/’l/{ff”&j Zf’[/n/aa//}/}/é/e/// jj

28.00

Ceasar sabad
”B cwu/%u/e/é qf s azga/([/erZZe/a[o&;ogem/ fz,a/rvm/e/s an
S ﬁa/v Lnﬁ s, ﬁr“e/a,c[c‘pr“wmjﬁs 7

26.00

C aprese Salad
//%oée/é, Cﬁe/rvr:y tomatoes, m/o«@ragga, di &uifa,Za/ and basil”
22.00

BRUSCHETHA

The classic ” ogervr:y tomatoees, 9 arlbic, oreqans, Fasil”
74 rooms”
174.00

) #
N

730; er 71 /)/9/51603 1 &vae/, 1 oﬁem:y tomate, 7jrb££&fvejﬂe/éa/§8as 7

74 rooms”
176.00

Focaccia 7 Parma ga/m/, rweoba a/m[fwmm/&s wn s haw Ln:ys 7
24.00

C éa/rvou/ée/fvz'/e/ wmz[ oﬁew e f»éwéée/h
79.50




NS

S/J,a:y hetti ik v ong Zﬁeso g/a}rj[u/m/&e/s aw cltron

@wéw{/b alla Norma, sawce tomate a/wge/r:y ine et ricotta
26.50

Pa/ooﬁe/rvi/frva,bs awg Trwits de mer
33.00

Ta:y K/;a,ée/gée/frazbs aw sauwmon et a/me/éﬁ
25.50

@ ctoni albla carlfonara
23.50

L as aﬂ nwe trwc[btbmmeé@e/ mais o-n
23.50

Ta:y biatelle Noix 516.]' wgues, cowrq ettes, sa{][rva/m
29.50

gmovooéi/ a/éga/ Sorrentina
23.50

Rav L&Z&m[/famoi/ ricotta et citron o&nj[[/é/
Fewrre et s age
25.00

PLAT DU JOUR CHF 19
(Servi iniquement a midi du lundi au vendredi)



NS

Sﬁaﬁ hetti with éamo«mféa/v ored v ong ole

26.00

7@ atoni allae Norma, e:yj/z,ga,mﬁ and ricotta
tomate sauwce
26.50

Fres [ s eafo«o«c[/»a/oo[e/r“i/

33.00

Taﬁ biatelle with sabmon and dibl

25.50

7@ wtoni carbonara
23.50

Ho«m/em/a/c[e/ ﬁrwc&ébo«mwé ZG/S aﬁr nwa
23.50

yaﬁ biatelle Soa,é&r/)/s/ @oo&;mi/, sa,frvo%
29.50

g /wvoo{[/ Sorrentine s 9 Z@
23.50

Rav LchzrmwarvoL ricotta et citron o(rnj[/;t/
Fewrre et s age
25.00



\ >®%b

(IS

Filets c[;o/zervoée mewniere, fzx(rm/m/&s fm)ées ot sabade verte
36.50

9!“L££(LC&’/ mixte c&’/ Zw mer (5 egfm/ wrrbva:ge),fpwmmas c&/ terre a/u/f&u/rv et
Z@ wmes

40.50

P&wz/zej rille /LD”/’N/WI/(’/S c&’/ terre &u/fo«um

35.50

Dauwrade entlere cwite en croute (Lfe/j r-o-s se/&
/z(rm/m/es ([e terre a/u/fmu“ et Zezy whoes (m/i/m.Z /L&f“&.)
44.00/)/./1, 88.00

VANDES

Filet de goJe/uj[ sawce awr morilles
///J/O‘/’i’b/’n/&S c[e terre a/u/fcfum et Zefy wnes
45.00

Tartare de &o«e/;of traditionnel
7P ommes fhbﬁe/s, &ru/(g/u/et e salade verte et toasts”
35.50

Va

mejﬁu/r:y er B back angus ZSOj, cong it
4’ 04':? wons, ﬁCbOO’l’b, s a/Za,aZ”Z/ to«ma,ﬁe/,frvo«n@aﬁ e
7P oemmes fm'/tes 7
29.50

(
2
b

' o H%
AR RS

i
I

Céﬁ/ﬁea}wﬁm}wmc[s awce awk m/owi/ZZe/s (ﬁ’b[/ﬂ/ 2 /L&P.)

o@[46.00 p

/ Vi
//z,crmjmje/s c&a terre aw Towr et éefy wmes”

92.00
PROVENANCE ;BOEUF/CH



S

- IDISSONS =, S5
J =7
Mewniire /Lervoﬁ fillets, frvmoﬁ fries and green sabad

36.50

J\/(,L/ce/c[s aafo«o«c[j ribl (c[é/;(}m(\[;n% OZ/Z av wbéw&béb@), /LO“'&CbﬁO“&S

40.50

grvi,ZZec[cro{:zr/Lu/s , /LO"[ZCU[ZO”&S

35.50

Whole sea bream cooked in o coarse sabt crust,

/J,mﬁam%&e/s wmc[veﬁe/ﬁwﬁgw (m/i/m. 2 /ze/rvs.)

o@[44.00/2/./)/ o@f 88.00

%, MEATS
Beef filet with Morels sauce

N

furta,twas and v eq etalbles”
45.00

Traditional Feet tartare
7 Frve/mo[frvbe/s, green sabad and toast”

35.50

Black angws Bu/ry er ZSOj, onion owg[i/t, ﬁa,om@, sa,ZmC _
tomate, oﬁe/e/s e a
7 Frvemoﬁfrv{/&s 7

29.50

C/(;c?/te/a/u/@vz;a,mz[uméfd\/ﬁo«fve& sauwce (nu;m 2 /L&/”S.)

" potatoes and vegetalles”

0@46.00 pp ekt 92.00

ORIGIN; BEEF/CH



DESSERT

TJiramisw malson
70.00

Fondant tidde au oﬁ&oo«ga/é,j bace /J,i/s tache
12.50

CO“ZO’/’DH;&ZKO’ smvge/é cltron et vo«c[ga/
70.00

C 5&@5 eowé&
177.00

Tris Panna cotta( Fruwits rowge - Kiwi - J\/Ca/nﬁ o)
7170.00

C a{][é goJumm/ajmc[Jw C ﬁe:][

15.00

TJarte tatin, jZa,oe/ vanille
17.00

GIACES & SOPEETS

CHF 4.50

Vanille-Pis 6@05&— Caramel-C ﬁ&oo«éa/é
Stracciatella-C aj[é— C itron
Fraise-M anguwe- Frwit de ba f»ws sion

Créme C éa,meg%
7.00



DESSERT

Hmme/rma/c[e/ tiramisw
70.00

Warm ofo«o&ga}tef&mc&bm@ /LLS ta/ofbcr ice cream
172.50

C méo«mme@@zy Ze/m/zm/ scwvﬁe/t me[v o«c[Ea/
70.00

C 5@&5 aowé&
177.00

Iris Panna o&ﬁéw(?{gc[fﬁu/bés - Kiwi - J\/Ca/n:y o)
70.00

C ge:][/s g cuwrmet C quf&&

15.00

Jarte tatin, ice cream vanilla
17.00

ICE CEEAMS & SOREETS

CHF 4.50

Vanilla-Pis tajoﬁbo«— Caramel-C ﬁo«oo«ZaJte

Stracciatella-C of][@e/— L emon
S érva/urﬁe/rvr:y -M ang o- Passion frult

W&//J//J/e/c[ cream
7.00



J\/La,fyﬁem;ﬁa, 16.00

SAUCE TOMATE,MOZZARELLA

4 Frvo«m/aﬁe/s 22.50
MOZZARELLA,GORGONZOLA,GRANA,BURRATA
Remana 21.50
SAUCE TOMATE,MOZZARELLA,JAMBON CUIT,CHAMPIGNONS
Ca//J/rVLooLcrsa/ 23.50
SAUCE TOMATE,MOZZARELLA,CHAMPIGNONS,JAMBON CUITE ET ARTICHAUTS

Roberto 28.50

SAUCE TOMATE,MOZZARELLA,JAMBON CRU,RUCOLA,GRANA

Jonne 22.50
SAUCE TOMATE,MOZZARELLA,OIGNONS,THON
Awﬁarj’bme/ 23.50
SAUCE TOMATE,MOZZARELLA,AUBERGINE,GRANA,BASILIC
Calalrese 24.50
SAUCE TOMATE,MOZZARELLA,NDUJA PICCANTE,OIGNONS,AUBERGINE
Silvia 25.50
MOZZARELLA,SALAMI PIQUANT,GORGONZOLA,NOIX
Tricolbore 22.50
SAUCE TOMATE,MOZZARELLA,TOMATE CERISES,RUCOLA,GRANA
Pescatora 26.50

SAUCE TOMATE,MOZZARELLA,FRUITS DE MER ET AIL




J\/La,fyﬁem;ta, 16.00

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA

4 Frvo«m/aﬁe/s 22.50
MOZZARELLA, GORGONZOLA, GRANA, BURRATA
Remana 21.50
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, COOKED HAM, MUSHROOMS
Ca//J/rVLooLcrsa/ 23.50
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, MUSHROOMS, COOKED HAM AND ARTICHOKES

Roberto 28.50

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, RAW HAM, RUCOLA, GRANA

Jonwnwe 22.50
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, ONIONS, TUNA
Au/ﬁarj’bme/ 23.50
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, EGGPLANT, GRANA , BASIL
Calalrese 24.50
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, SPICY NDUJA, ONIONS, EGGPLANT
Silvia 25.50
MOZZARELLA, SPICY SALAMI, GORGONZOLA, WALNUTS
Tricolbore 22.50
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, CHERRY TOMATOES, RUCOLA, GRANA
Pescatora 26.50

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, SEAFOOD AND GARLIC




DRINKS

San pellegrino 100cl 11.00 Rivella rouge 33cl 5.50

Panna 100cl 17.00 Rivella bleu 33cl 5.50

San pellegrino s50c/ 5.50 The froid citron 33(-,% 5.50

Panna 50cl §5.50 The froid péche 33cl 5.50

Coca cola 33cl, 5.50 Schweppes tonic 20% 5.00

Coca cola zero 33cl 5.50 Nectare de fruits 20ct 5.00

“; Sprite 33¢, 5.50 Syroups grenadine3s3cl 7.50

‘: | Sinalco 33cl 5.50 Carafe d'eau 1 2.50
\ / Jus de pomme 33ct 4.90 Verre de lait 33¢l 4.00

:\ (“
W .
HEER AIERTTIF

Kir Royal 10cl 14.00

Cardinal pression 25c¢l5.00 Kir au vin 10¢cl 6.00
Cardinal pression s50cl 9.00 Bitter rouge 4cl 6.00
Greenbergen pression 25cl, 5.50 Campari 4% 6.00
Greenbergen pression 50ct 17.00 Crodino 4cl  6.00
Biere sans alcool 25¢l 5.50 Martini Rouge 4cl, 6.00
Martini Blanc 4ct 6.00

Suze 4cl, 6.00

Cynar 4c 6.00

Pastis 4cl, 6.00

Ricard 40£ 6.00

Amaretto 4cl 6.00

Campari Orange 10cl 9.00

HOT DEINKS

Cafeé 4.50
Expresso 4.50 ( (
Mokaccino 5.00
Cappuccino 5.50
Latte Macchiato 6.00

Renverse 5.00
Chocolat chaud-froid 4.50
Thé 4.00

Jus d'orange frais 6.50

7y

N /
N7
NS

LIDO

BAR & RISTORANTE

Lausanne-Vidy



POISSONS

San pellegrino 700cl 17.00 Rivella rouge 33cl 5.50
Panna 100c¢l 11.00  Rivella bleu 33cl 5.50
San pellegrino 50cl, 5.50 The froid citron 33% 5.50
Panna 50ct 5.50  The froid péche 33ct 5.50
Coca cola 33cl, 5.50 Schweppes tonic 20cl, 5.00
Coca cola zero 33ct 5.50 Nectare de fruits 20ct 5.00
Sprite 33c], 5.50 Syroups grenadines3cl 7.50
Sinalco 33ct; 5.50  Carafe d'eau 1 2.50
Jus de pomme 33cl 4.90 Verre de lait 33cl 4.00

BIERE AIERITIF

Kir Royal 10cl 14.00

Cardinal pression 25¢l 5.00 Kir au vin 10cl 6.00
Cardinal pression s0cl 9.00 Bitter rouge 4cl 6.00
Greenbergen pression 25¢cl, §.50 Campari 40£ 6.00
Greenbergen pression 50ct 177.00 Crodino 4¢cl 6.00
Biere sans alcool 25¢/ 5.50 Martini Rouge 4ct, 6.00
Martini Blanc 4cl  6.00

Suze 40% 6.00

Cynar 4cl 6.00

Pastis 4cl  6.00

Ricard 14cl 6.00

Amaretto 4cl 6.00

Campari Orange 10cl 9.00

BOISSONS CHAUDES

Café 4.50
Expresso 4.50 (\
Mokaccino 5.00
Cappuccino 5.50
Latte Macchiato 6.00
Renverse 5.00
Chgcolat chaud-froid 4.50
The 4.00

Jus d'orange frais 6.50

BAR & RISTORANTE

Lausanne-Vidy



