"\i @ Filets de perche meuniére, Entrecote de Boeuf (Paraguay-Irlande-suisse)

sauce café de paris, pommes frites

et légumes chf 45.00

(suéde - Pologne) pommes frites -
bouquet de salade verte chf 45.00

® Grillade mixte de la mer, pommes

[ ] ¢
nouvelles au four et légumes chf 48.00 Tartare de boeuf Moyennement relevée

(Paraguay-Irlande-suisse), pommes frites et

salade, toasts chf 42.00

— e TR ER W MR =

® Loup de mer (Mediterranee) cuit dans

la croute de sel, pommes au four et
légumes chf 56.00  p.p. Min. 2 p Eats e e R e S e S T %

| @ Tartare de saumon (Norvege) cottage i w a/|-7

R S e
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«  cheese, grenade, pommes frites et

bouquet de salade chf 38.00

MARGHERITA: (Sauce Tomate, Mozzarella) CHF 16.00 ! :
ROMANA: ( Tomate, Mozzarella, Jambon Cuit, Champignons) CHF 18.00

ROBERTO: ( Tomate, Mozzarella,jambon cru,grana, rucola) ~ CHF 29.50
. ALESSIO: (Sauce Tomate, burrata, bresaola, oignons rouges) CHF 26.00

VEGETARIENNE: (Tomate, Mozzarella, aubergines,
courgettes,olives, champignons) CHF 22.00

LORENZO: (Sauce Tomate,Mozzarella,bufala et jambon cru)  CHF 28.50
. EMILIANA: (mortadella, creme de pistache,burrata) CHF 2850
' PUGLIESE: (burrata, rucola et anchois) CHF 26.00

' GUSTOSA: (sauce tomate, rucola, jambon cuit

' et mascarpone) CHF 26.00 |

i = LI |

. LIDO: (tomate, Mascarpone, saumon fumé, w !

| oignons rouges ) g CHF 26.00 '

NUTELLA: nutella et sucre CHF 16.00 /
R LA VITA ;

CON UN PIATTO | s o e e
\. ITALIANO! ool B L e W |

3| ::.F.::.;_. ! |.-£r‘L o ot
‘F TVA INCLUS 8.1 % g




DOLCI

Tiramisu traditionnel maison chf 14.00

T in tiede ql nille et chantilly chf 14.00 < CALDA, GOLOSA
arte tatin tiede glace vani y S RRESISTIBILE !

Moelleux au chocolat glace pistache chf 14.00 <— uN CUORE CHE SI SCIOGLIE... 7

Coupe limoncello (sorbet citron et limoncello) chf 12.00  FRESCO, LIMONOSO, B¢
& PER VERI AVIDI! ‘

Coupe Roberto Glace vanille, espresso et sambuca chf 12.00 ¢

{4

_ i3 PER CHI AMA VIVERE =
-—F".'.
Panna cotta aux trois coulis Tricolore chf 12.00 <> PERICOLOSAMENTE ! ‘“\

Crepes alla Nutella chf 14.00 <«— WuTeLLA: BASTA NomiNaRLA.. (D

Plateau de petits fours 10 pieces chf 25.00 . PER CONDIVIDERE...
0 FORSE No!

GELATI ET SORBETS K-

> CREMO0SO E RAFFINATO!

Pistaches _
i [, PER CHI NoN RINUNCIA MAI! SED
dalre
> DOLCE, MORBIDO, AVVOLGENTE !
Caramel Q
| 2 IL CLASSICO CHE NON TRADISCE MAI!
Vanille =S
Café > DOPPIA CARICA, DOPPIO PIACERE! @&
are <2
> FONDENTE, INTENSO, IRRESISTIBILE. &&P
Chocolat
‘ > FRESCO E FRUTTATO, COME L'ESTATE ! @'
Fraise ;
> TROPICALE E SOLARE !
Mangue | @'
~> ACIDULO, DISSETANTE, PERFETTO !
Citron

~> ESOTICO, PROFUMATO, UN VIAGGIO ! ¢

Fruits de la passion

SE NON SAl
COSA PRENDERE...

PRENDILI TUTT!!
(SiAMo AvIDI!)

AL BORDO LAGO,
LA VITA E BREVE...

/
I DoLci No! (v




- Boudo Lago

1'"!,[{"".-"_"'!. ::I|'ﬁ".-.
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Prix bouteille

:____h < cegilll ) e VINS AUDL Prix au dl_
< e+ Malvoisie noire IGT « Zolla» PUGLIA chf 6.50
| e e Prato del Faggio IGP «Tinazzi» VENETO chf 7.50
! sl e Sélection de Vins Blancs
e «Pinot Grigio TRENTINO ALTO ADIGE chf 7.50
e « LeReplan Epesses SUISSE chf 7.00
« Hausum Bio 2024 ( Chardonnay) SGALY MARCHE chf 7.00
« Planeta La Segreta Bianco SICILIA DOC Bio chf 7.50
o Sélection de Vins Rose
! e CFIL DE PERDRIX, Chateau d'Auvernier SUISSE chf 8.50
e BARDOLINO Ca de Rocchi DOP  VENETO chf 7.00

« Sélections de vins rouges en bouteille

BARBERA d'Asti Ca' di Pian 2022 La Spinefta PIEMONTE
NEBBIOLO Langhe 2024 La Spinetta PIEMONTE
TIGNANELLO Antinori 2021 (Cabemet franc, Cabernet Sauvignon) TOSCANA
GUIDO ALBERTO 2021 Tenuta san Guido (Cabemet Sauvignon, Merlot) TOSCANA
NERO DI CASANOVA 2020 La Spinetta (Sangiovese) TOSCANA
OPALIA 2021 Campi Valerio (Tintiglia del Molise) MOLISE
SANNAZZARO 2019 Campi Valerio ( Montepulciano) MOLISE
CANTARI DOP Sannio Aglianico 2018 CAMPANIA
FALCO NERO Salice Salentino Riserva 2019 (Negroamaro) PUGLIA

o ARTIGLIO ( Susumaniello Salento IGP) 2022 Cantine del Falco PUGLIA

o PRIMITIVO SALENTO Tinazzi 2024 PUGLIA

* AMANIZIO Colacino (Magliocco] CALABRIA

e ETNA Planeta 2021 (Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio) SICILIA

e MAROCCOL Planeta 2021 (Syrah) SICILIA

e |LROSSO DI LUDOVICO (Cabemet Sauvignon, Nero d'avola) Tenuta Orestfiadi 2021 SICILIA
7 ’i""\\ ¢ CANNONAU DI SARDEGNA DOC Su'entu 2022 SARDEGNA
3N f | e CHAMPAGNE VEUVE CLIQUOT
BN © PROSECCO

Bil. 46.00

Bil. 52.00

Bil. 54.00

Btl. 52.00
Btl. 46.00

Bil. 52.00

Bl. 62.00

Btl. 46.00

Bi. 54.00
Btl. 54.00
Bt.188.00
Bt . 98.00
Bt. 54.00
Bi. 58.00
Bt. 58.00
Bt. 54.00
Bt. 54.00
Bt. 54.00
Bt. 54.00
Bt. 54.00
Bt. 54.00
Bt. 54.00
Bt. 54.00
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BORDO LAGO

RISTORANTE LIDO < ADERITIFS <
AVIDI ! ;

SE NON SAi
COSA PRENDERE...
PRENDILI TUTTI!
(SIAMQ AviDI!)

Kir Vin Blanc 1dl Chf 92.00 - Kir Prosecco 1d| Chf 8.50 - Prosecco 1d| Chf 8.50
Cynar 16.5% VOL 4cl Chf8.00 - '

- Martini Blanc / Rouge 15% VOL 4cl Chf 8.00 - Campari (25°) 23% VOL 4cl

Chf 8.00 - - Ricard 45% VOL y
APEROL SPRITZ OL 4cl Chf 8.00

* 9 cl de Prosecco DOC CLASSICO
* 6 cl d’Aperol ILHE NON

* 3 cl d’eau gazeuse : MAI!

: 4 a 5 glagons pleins '

¥ tranche d’'orange
CAMPARI SPRITZ

* 9 c| de Prosecco brut AMARG 'ﬁ
* 6 cl de Campari MA ONESTO: /7
* 2 cl d’eau gazeuse COME NO!-

* Zeste d’orange

SPRITZ LIMONCELLO

* 8 c|l de Prosecco brut

* 5 ¢l de limoncello COME ™
RESCO

* 3 c| d’eau gazeuse Ul;l TUFFO NEL LAGO!

= Zeste long de citron ~—">7

SPRITZ ABRICOT ET ROMARIN

* 5 c| de liqueur d’abricot LCE
* 9 cl de Crémant brut DO H, UN T
* 2 ol d’eau pétillante E CO
* 41 branche de romarin

SPRITZ CASSIS ET THYM CITRON
* 4 cl de creme de cassis pER CH! AMA
+ 10 cl de Crémant brut | SAPOR! CHE
= 2 cl d’eau gazeuse N ¢ RICO

* Brin de thym citron

SPRITZ FRAMBOISE ET CITRON VERT

* 4 cl de créeme de framboise FRUT

* g ¢l de Prosecco
+ 2 cl de jus de citron vert frais o

* 2 cl d’eau pétillante

SPRITZ MANGUE PASSION ET GINGEMBRE

* 5 ¢l de liqueur mangue ou passion

e

= g8 cl de Prosecco ESOTI
* 2 c| de j'LIE de Gltrﬂ'f:'l {:DME
« 1 fine tranche de gingembre | UNGHISSIME- 5

* 2 ¢l d'eau pétillante
SPRITZ COCO ET CITRON VERT

= ligueur de coco ;
* g E!I :Iz I;qr;se::cu POLCE, Tfﬂiimﬁf
« 3 ¢l de jus de citron vert E PERICO :

x 2 ¢l d'eau gazeuse BEVIBILE.

AI} AU LIDO SIAMO AVIDI DI FELICITA! ¢

A s N BUONA SETE E BUON DIVERTIMENTO ! ()

-



Fresco come u
un tuffo nel lago,
per iniziare bene

(o fingere).

NEGRONI

Amaro quanto
il conto alla fine,

la pena. AM ARO
MA ON

MOJITO

Fresco, leggero

e pericoloso:

uno tira l'altro

come i tuffi dal pontile!

PINA COLADA

Sapore di vacanza
(anche se sei in ufficio
il lunedi mattina).
Chiudi gli occhi
e sei ai Caraibi.

PISCO SOUR

Per quando vuoi
stupire senza esagerare
(o per dimenticare

il capo).

/" SEX ON THE BEACH

Il nome & impegnativo,
il sapore no.

Perfetto per iniziare
una storia o

una vacanza.

SPRTZ~ * ~ @'

ma ne vale sempre \

gsTo!

LAGO, LUSSO

| COLPA.
£ LIEVI SENSI ELN«/"

COCKTAILS

DA LECCARSI | BAFFI!

(chf 15.00)
" COSMOPOLITAN

Elegante, chic

e leggermente snob,
proprio come fingi
di essere

v
al ristorante. v

v
TEQUILA SUNRISE

Il sole sorge per tutti...
ma questo e
piu fotogenico!

R_ CoLAZIONE

—

~, CAIPIRINHA
{""::1_-';") 1 Direttamente dal Brasile,
! . per farti ballare
anche se hai

CUBA LIBRE

Due parole magiche:

RHUM + COCA COLA

Non serve altro.
SEMPLICE,

ME LA VITA
Iﬁ,ﬁgggs ESSERE!

AMARETTO SOUR

Dolce, amabile

e pericolosamente facile
da bere. Come quella
persona che pol

non risponde ai messaggi.

- ™, DAIQUIRI
. Classico intramontabile.
a Come i tormentoni
estivi... ma buono
da bere.

|
apPO AL LAGO:

AL BORDO LAGO, LA VITA E BREVE,
T COCKTAIL No. (PRENDILI TUTTI!)

.._-.__.-ﬂ.-—F.

" DA CAMPIONI!

due piedi destri. SAMBA |

SE NON SAl
COSA PRENDERE...
PRENDILI TUTTI!

(SIAMO AVIDI) |,
=

BRINDA
CHE TI PASSA!

e/ \

HUGO

Boisson agréable au

palais et peu sucré 2 BngISl
composé de Vin CoN STILE

moussetsx, de sirop de  (ANCHE IN

k.f%’ » fleur de sureau et de m‘:g_ﬂnﬂﬂ!‘)

menthe. ]
&
AMERICANO
Cousin de negroni,
I’Americano est servi
sur la base de l'eau wHT::ERE
gazeuse, Campariet  MA 5 f
Gin. éj TOP !
~ MARGARITA

f Composé de Tequila,

triple sec et de jus de

citron. Il est souvent MTENIWNEI:
servi avec du sel surle FA VOGLIA l
bord du verre. BALLARE.

<

BLUE LAGOON

 Bleu et rafraichissant

comme la mer, un
mélange de vodka, jus
de citron et Curagao.

SENZA ALCOOL

« CAIPIRINHA VIRGIN
» VIRGIN MOJITO

» VIRGIN PINA

« FRUTTES

DA,
g CHI GY!
EER CHI RESISTE: o

(POVER!)

i
e



